Popcornmaskinen

Séadan laver | popcorn — lees vejledningen, far | teender maskinen. Spargsmal? Ring pa 75 17 40 08 — eller
vagttelefonen 515125 08.

Vigtigt — laes det her forst

» Hold glasderen lukket, mens der poppes. Varme popcorn kan give forbraendinger.
» Lad aldrig olie dryppe ned pa varmepladen — sa er der risiko for brand.

o Heeld aldrig vand pa pladen, mens | laver popcorn.

» Ga aldrig fra maskinen, nar gryden korer.

Kontakterne
Kontakterne sidder forneden pa fronten, til hgjre:
Gryde Taender og slukker omrareren og varmen i gryden.
Varme Holder de feerdige popcorn varme nede i maskinen.
Lys Teender lyset i maskinen.
1 - Stil maskinen op 2 - Lav popcorn
» Pa en jeevn, stabil og ter overflade, der taler 1. Seet stikket i, og teend lyset.
varme. 2. Abn glasderen, og tag laget af gryden.
* Mindst 10 cm fri plads rundt om, sa luften kan 3. Kom majs og olie i gryden. Preveopskrift: 50
komme til — og veek fra andre varme ting. ml olie og 150 g majs.
 Stikket skal kunne nas, sa | hurtigt kan treekke 4. Seet laget pa gryden, og luk glasdaren.
det ud. 5. Teend for gryden. Efter ca. 4 minutter er
e Uden for berns reekkevidde. popcornene klar.

3 - Hvornar skal I slukke?

Nar der gar 2—3 sekunder mellem knaldene, skal | slukke for gryden og temme den. Ellers braender
majsene pa, og gryden tager skade. lkke alle majs springer — det er helt normalt. Fjern resterne fra gryden,
for | laver en ny portion.

Teend for varmen, sa holder popcornene sig varme nede i maskinen. Vil | lave flere, sa start forfra fra punkt
2.

4 - Tag popcorn ud 5 - Nér I er ferdige

« Abn glasderen og det nederste daeksel, og tag o Sluk for gryden, varmen og lyset, og traek
popcornene ud med skeen. stikket ud.

e Drys salt pa efter smag. » Lad maskinen kgle helt af, fer den pakkes

o Luk farst det nederste daeksel og sa glasdgren sammen.
igen. * | skal ikke ggre maskinen ren — den skal skilles

ad, sa det ger vi.
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